
 

ROOM SERVICE 

• Starters • 

Podolico beef carpaccio, tamarind vinaigrette, 

Parmesan sauce and beetroot salad (3, 14)               € 20 

Caprese Burrata salad (14)                  € 18 

Aubergine Parmigiana (8, 10, 12, 14)                € 18 

• Sandwiches and Pizzas • 

CLASSICA: Ciaiabatta bread with Parma ham, 

mozzarella, tomato and lettuce (8, 14)               € 15 

ESTATE: Ciabatta bread with tuna in olive oil, capers, 

Parmesan cheese, rocket and chicory (11, 8, 14)               € 15 

CHEESEBURGER – Soft sesame bread with Beef burger, 

tomato, onion, bacon, lettuce, mayonnaise,                 

and stringy cheese (3, 4, 8, 10, 12, 14)                € 15 

Margherita Pizza (8, 14)                 € 15 

Roman “Pinsa” with burrata, cherry tomatoes,          

Parma ham, rocket (8, 14)                 € 18 

Roman “Pinsa” with burrata, salmon, rocket,         

Pecorino cheese, tomato, lemon peel (8, 11, 14).               € 20 

• Salads • 

Caesar salad (5, 8, 10, 11, 12, 14)                € 18 

Mixed salad                   € 18 

Tuna in olive oil, tomato, capers and                     

Parmesan flakes salad (11, 12, 14)                € 15 

• Dessert • 

Ice cream (1, 5, 8, 10, 12, 14)                         € 12 

 

Note that room service has 

an extra cost of € 15,00. 

 
 

THIS MENU IS AVAILABLE FROM 12:00 TO 18:00. 

FROM 19:00 ONWARDS YOU CAN REFER TO 

OUR DINNER MENU.  

THANK YOU! 

 

SERVIZIO IN CAMERA 

• Antipasti • 

Carpaccio di manzo, vinaigrette di tamarindo, 

salsa di Parmigiano e insalata di barbabietola (3, 14).    € 20 

Caprese con burrata (14)                 € 18 

Parmigiana di melanzane (8, 10, 12, 14)               € 18 

 •Panini e Pizze • 

CLASSICA: Ciabatta bread con prosciutto di Parma, 

mozzarella, pomodoro e lattuga (8, 14)                € 15 

ESTATE: Ciabatta con tonno in olio d’oliva, capperi, 

Parmigiano, rucola e lattuga (11, 8, 14)               € 15 

CHEESEBURGER – soffice pane al sesame con hamburger 

di manzo, pomodoro, cipolla, bacon, lattuga,    

maionese e formaggio filante (3, 4, 8, 10, 12, 14)               € 15 

Pizza margherita (8, 14)                  € 15 

Pinsa romana con burrata, pomodori ciliegino,   

prosciutto di Parma e rucola (8, 14)                 € 18 

Pinsa romana con burrata, salmone, rucola,         

Pecorino, pomodoro e buccia di limone (8, 11, 14)         € 20 

• Insalate • 

Caesar salad (5, 8, 10, 11, 12, 14)                 € 18 

Insalata mista                   € 18 

Insalata con Tonno in olio d’oliva, capperi e             

fiocchi di Parmigiano (11, 12, 14)                 € 15 

• Dessert • 

Gelato (1, 5, 8, 10, 12, 14)                   € 12 

 

Si avvisa che il servizio in camera 

prevede un extra di € 15,00. 

 

QUESTO MENU È DISPONIBILE DALLE 12:00 ALLE 

18:00. DALLE 19:00 IN POI SI PREGA DI FAR 

RIFERIMENTO AL MENU DINNER.  

GRAZIE! 

  



LEGENDA ALLERGENI: 

1. Frutta a guscio 

2. Sedano (e prodotti a base di sedano) 

3. Senape (e prodotti a base di senape) 

4. Semi di sesamo (e prodotti a base di semi di 

sesamo) 

5. Anidride solforosa (e solfiti in concentrazioni 

superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l) 

6. Lupini (e prodotti a base di lupini) 

7. Molluschi (e prodotti a base di molluschi) 

8. Glutine (grano, segale, orzo, avena, farro, kamut, 

loro ceppi ibridati e derivati) 

9. Crostacei (e prodotti a base di crostacei) 

10. Uova (e prodotti a base di uova) 

11. Pesce (e prodotti a base di pesce, esclusi 

gelatina di pesce e colla di pesce usati per 

preparati di vitamine o carotenoidi e come 

chiarificante in birra e vino) 

12. Arachidi (e prodotti a base di arachidi) 

13. Soia (e prodotti a base di soia) 

14. Latte (e prodotti a base di latte, incluso lattosio) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLERGENS LEGEND: 

1. Nuts 

2. Celery (and celery-based products) 

3. Mustard (and mustard-based products) 

4. Sesame (and sesame-based products) 

5. Sulphur Dioxide (Sulphites)(and sulphites with 

concentration higher than 10 mg/kg or 10 mg/l) 

6. Lupin (and lupin-based products) 

7. Molluscs (and mollusc-based products) 

8. Wheat (wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut, 

their hybridized strains and derivatives 

9. Crustaceans (and crustacean-based products) 

10. Eggs (and egg-based products) 

11. Fish (and fish-based products, excluding fish jelly 

and fish glue used for vitamin and carotenoid 

preparations and as fining agent in beer and 

wine) 

12. Peanuts (and peanut-based products) 

13. Soya (and soya-based products) 

14. Milk (and milk-based products, lactose included) 

 

 


