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ATTUALITA

Un panettone per il Polo Pediatrico del
Salento

Matale solidale a Lecce con i panettoni La Fiermontina di Zéphyr Restaurant. Preparati dallo Chef Alessandro Pascali per Tria Corda 0dV

Il Gallo




Il Natale nel Salento & ancora piu bello con
il Panettone La Fiermontina che sostiene i progetti
di Tria Corda OdV, nata a Lecce nel 2012 per

realizzare un sogno.

Quello di un Polo Pediatrico del Salento, affinche le
famiglie non siano costrette ad andare fuori

regione per garantire cure specialistiche ai propri figli
e insieme quello di migliorare la qualita del soggiorno
dei piccoli malati e di favorire la ricerca collaborando

con le principali realta italiane.

La ricetta della solidarieta & semplice e profuma di

buono.

Pochi ingredienti di alta qualita, come farina 100% italiana, pregiato burro francese, uova,
lievito naturale di dieci anni (da fermentazione della mela), vaniglia, miele e frutta candita
(arancia, cedro, uvetta), bastano allo chef Alessandro Pascali di Zéphyr Restaurant per
ottenere un panettone artigianale squisito, in due versioni, dai profumi avvolgenti e

un’esplosione di sapori.

Da portare a tavola o regalare. Si puo scegliere il Panettone Classico, semplice e delicato, a
lievitazione naturale di oltre 20 ore con i canditi e per i pit golosi quello ai Tre Cioccolati,
bianco, al latte e fondente Guanaja, con un gusto ricco e una piacevole scioglievolezza. Non un

semplice panettone, ma 'occasione per sostenere un sogno.

A Natale basta davvero poco per fare la differenza e dare la possibilita ai bambini ammalati di

essere curati vicino casa.

Lo chef Alessandro Pascali e fortemente legato al Salento, ma con la mente aperta di chi ha
viaggiato e lavorato nel Nord Italia e all’estero, a partire da St. Moritz nel 5 stelle Badrutt's
Palace, al Byblos di Saint-Tropez nel ristorante Spoon del mitico Alain Ducasse e a
Courchevel; poi al Grand Hotel di Rimini, per approdare da Peck a Milano e avere 'occasione di

lavorare con Carlo Cracco.



Dopo una parentesi di tre anni nel Salento, dove ha anche appreso I’arte della pasticceria,
nel 2004 parte per il Lago di Garda nel magnifico Grand Hotel a Villa Feltrinelli di Gargnano,
dove restera 7 anni a fianco del talentuoso chef Stefano Baiocco (2 stelle Michelin).
Approdato nel 2022 a La Fiermontina Family Collection propone una cucina di
contaminazione, come quella giapponese (nel curriculum ha anche uno stage a Tokio),
marocchina, francese, che si mescola alle ricette pugliesi.

Tra le esperienze golose proposte da La Fiermontina Luxury Home, oltre alla cena 4 la carte
presso Zéphyr Restaurant con i piatti della tradizione pugliese che incontrano le proposte
creative, come il tortellino ripieno di ragn bianco di agnello in assoluto di porcino, c'@
I'imperdibile Cenone di San Silvestro, con piatti originali come il filetto alla Wellington e fois
gras con patata cotta sotto sale, cicoria ripassata e glassata, salsa al dragoncello e il brunch del
Primo dell’Anno (80 € aperto anche agli esterni) con una selezione di frutti di mare, focacce,
latticini, fritti, verdure, la lasagna e il buffet dei dolci natalizi.

La Fiermontina Luxurv Homecon diciannove camere impreziosite di opere d’arte e un giardino
di ulivi secolari con piscina circondato dalle mura urbiche cinquecentesche e arricchito di
sculture € l'ideale per immergersi nell’atmosfera natalizia della citta barocca, che si scopre a
piedi, passeggiando tra i merletti di pietra dei suoi monumenti simbolo, dalla Basilica di Santa
Croce a piazza Duomo.

I panettoni (a2l costo di 40 euro, di cui una parte sara devoluta in beneficenza a Tria Corda
0dV) si possono acquistare presso Zephyvr Restaurant, all’'interno de La Fiermontina Luxury
Home, in piazzetta Scipione De Summa 4 a Lecce, o essere spediti con corriere inviando
un'email a zephyrestaurant@lafiermontina.com (per ordini a partire da 100 euro, spese di

spedizione escluse)lafiermontinacollection.com
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